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CHUAN-YUE N - Zwei Kiichen, ein Erlebnis

Seit 2024 bereichert das Chuan-Yue Yichi Restaurant Frankfurt mit authentischer chinesischer Koch-
kunst. Gegriindet von passionierten Kennern aus verschiedenen Regionen Chinas, verbindet unser Haus
die feurig-wiirzige Vielfalt der Sichuan-Kiiche mit der zarten, aromatischen Leichtigkeit der kantone-

sischen Kiiche - in bester Qualitat und zu einem fairen Preis.

Das Herzstlick unseres Restaurants sind zwei Meisterkoche, die ihr Handwerk tiber Jahrzehnte verfein-
ert haben. Unser Sichuan-Chef lebt die Philosophie ,Hundert Gerichte, Hundert Geschmicker “ - eine
Kunst, die Schirfe und Wiirze immer wieder neu interpretiert. Unser kantonesischer Kiichenmeister be-
herrscht die Disziplin ,Feinheit in jedem Bissen “ - eine Kochweise, die durch Eleganz, Prazision und

ausgewogene Aromen besticht.

Begeben Sie sich mit uns auf eine kulinarische Reise: Spiiren Sie die pulsierende Wiarme der Gassen
Chengdus und schlendern Sie im Geist durch die geschmackvollen Straen Guangzhous. Im Chuan-Yue
Yichi durchqueren Sie den Strom einer jahrtausendealten Esskultur - und finden mitten in Frankfurt

den puren Ausdruck chinesischer Kochkunst.
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SICHUAN - Die feurige Seele Chinas

Aus der siidwestchinesischen Provinz Sichuan stammt eine der einflussreichsten und faszinierendsten
Kiichen des Landes. Thr Markenzeichen sind kriiftige Aromen, komplexe Wiirze und das beriihmte
Wechselspiel von feuriger Schirfe und sanft betdubender Frische - hervorgerufen durch den einzigarti-

gen Sichuan-Pfeffer.

Die Meister der Sichuan-Kiiche beherrschen den kunstvollen Einsatz einer Vielzahl von Gewtirzen und
aromatischen Zutaten. Jedes Gericht ist ein harmonisches Zusammenspiel von Geschmack, Farbe, Duft
und Textur. Ob im Wok schnell gebraten, sanft geschmort oder aromatisch gedimpft - die Kochtechnik-

en sind ebenso vielfaltig wie die Nuancen auf dem Teller.

Was einst in den Straflen Chengdus begann, hat lingst die Welt erobert. Heute ist die Sichuan-Kiiche

nicht nur kulinarischer Botschafter Chinas, sondern auch ein Fest fiir alle Sinne - voller Intensitit, Tiefe

und kulturellem Reichtum.
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GUANGDONG - Die feine Kunst der kantonesischen Kiiche

Die kantonesische Kiiche - in China als Guangdong-Kiiche bekannt - zdhlt zu den acht grofen kuli-
narischen Traditionen des Landes. Ihren Ursprung hat sie in der stidchinesischen Provinz Guangdong,
wo mildes Klima und Kiistenndhe eine Fiille frischer Zutaten bieten.

Ihr Charakter: ein feiner, ausgewogener Geschmack, der die Qualitit der Produkte in den Mittelpunkt
stellt. Schonende Zubereitungsmethoden wie Dampfen, schnelles Braten im Wok, sanftes Schmoren
oder behutsames Backen bewahren die natiirlichen Aromen. Auf {ibermiRige Schirfe oder dominante
Gewlirze wird bewusst verzichtet - stattdessen entfaltet sich die reine Essenz der Zutaten in ihrer ganzen
Harmonie.

Unsere Kiiche pflegt diese Tradition mit Sorgfalt und handwerklichem Konnen. Wir wihlen erlesene Zu-
taten, setzen auf authentische Techniken und présentieren Ihnen die subtile Raffinesse Stidchinas -
leicht, klar und dennoch von faszinierender Tiefe.

Geniellen Sie ein Geschmackserlebnis, das Eleganz, Natiirlichkeit und kulinarische Meisterschaft
verbindet.
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Héahnchenkeulen mit
Erdnusssole und Chilicl

Chicken Thigh with Peanut e
Sauce and Chili Oil 2

€
K08 5,80
HEE &)

Gurkensalat

Cucumber Salad

€
Bo4 8,80
WEBRGE T SRS e N

Frittierter Tofu mit Chilisauce,
Kreuzkiimmel und Koriander

Fried Tofu with Chili Sauce, )
Cumin, and Cilantro V)

€
o 5,30
ORI XG (5,F N)

Knuspriges Hahnchen mit Chili
Crispy Spicy Chicken V)




12K %% Top 12 Spezialitiiten

€
01 14,80
B A 0

Gebratener Schweinebauch
mit Chili
Pan-fried Pork Belly y

€
RO3 20,80
TAEA ()

Sichuan-Rindfleisch in wiirzigem
Chili-Ol mit Tofu

Sichuan Boiled Beef with Tofu V)]

€
- 16,80
LA SR o)

Gebratenes Rindfleisch mit
Koriander und Chili

Stir-fried Beef with Cilantro V)

€
o1 17,80
FURER 1)

Gebratenes Lammfleisch mit
Kreuzkiimmel
Stir-fried Lamb with Cumin )J/J/

€
- 22,80
FESRBERLY 05,0

Fischfilet mit eingelegtem
Chinakohl in wiirziger Briihe

Fish with Pickled Mustard Greens %/

€
L 19,80
kB DI (A, 8)

Knusprige Garnelen mit gerdstetem
Knoblauch

Crispy Prawns With Stir-Fried Grains y Y

€
- 13,80
FPIZEEE (7, 0)

Gebratene griine Bohnen
nach Sichuan-Art

Dry-Fried Szechuan Green Beans »y

€
. 14,80
FEFR U1 (a,7,N)

Knusprige Auberginen, siif-sauer und
leicht scharf
Crispy Eggplant y V)]




% Kalte Spezialitaten i Kalte Spezialitaten

K02 € 6 80
ZTH (a7, N) 2

Hahnchenkeulen mit Gurke

Chicken Thigh with Cucumber

K04 €
TFHIBBURE (2,7 N) 7’80

Hiihnerstreifen mit Chili, Zwiebeln
und Sichuan-Pfeffer

Chicken Thigh with Chili, Onion, e
and Sichuan Pepper y

K05 €
FEHIEINAE 7,80

Scheiben von geschmorter Schweinshaxe

Braised Pork Hock

K06 €
WA () 7’80

Scheiben vom Rinderbein
mit Gewlirzen :
Beef Shank with Seasoning y

€6,80 K07 €7,80

K01 FFEM 5,8
1K (E,F,N) Rindfleisch und Rinderpansen in
Hihnchenkeulen mit Chiliél und Gurke wiirziger Chilisauce

Chicken Thigh with Chili Oil and Cucumber y )4 Beef with Beef Tripe and Chili Sauce ’)ﬂ T ——



K09 €5,80
WiFEARH ¢,0)

& Mz Kalte Spezialititen & Snacks I\IZSnacks

Mu-Err-Pilze mit frischem Saisonsalat

Wood Ear Mushroom Salad

K11 €6,80
ZREETE (55 N)

K10

e €
w2 o 5, 80
Chinesischer Kartoffelsalat mit
leichter Wiirze

Shredded Potato Salad

Gebratener Chinakohl mit Honig-Erdnuss-

Butter-Sauce

Cabbage Leaves with Honey Peanut Butter

INIZSnacks

B02 €4,80

BREEFERE 6 st. (AP

BO1 € 4 80
BAKEXS A1 6 st. (a,F) ’

Frittierte Gyoza mit Huhn

Fried Gyoza with Chicken 6 Pc

Frittierte Gyoza - vegetarisch

Fried Gyoza Vegetarian 6 Pc

B3 ©3,80 - ¢8,80

BRENGE 6 st. (A s 1
S EL (1,00

Frittierte Mini-Friihlingsrollen

- vegetarisch Gebratene Auberginen, gefiillt mit siifler Bohnenpaste

Fried Mini Spring Rolls Vegetarian 6 Pc Fried Eggplant Stuffed with Sweet Red Bean Paste



&K Wiirzige Gefliigelspeisen &K Wiirzige Gefliigelspeisen

con £12,80
PREZ XS (a,cN,0) ’

Huhn in Orangen-Sauce - Orange Chicken

Orange Chicken

Go2 ¢13,80

TR IERENS (A N 0)

Huhn mit Ananas in sii8-saurer Sauce

Ananas Chicken

€
Gode. 14,80
WS T @

Gebratene Hiithnerwiirfel mit Gurke in
stifer Bohnenpaste

Stir-fried Chicken Diced with Cucumbers and Sweet Bean Sauce

%(){;ET €14,80 GO5 7,50
(EF) ISR (7 0)

Kung Pao Huhn - scharf gebraten
mit Erdniissen Pfanne mit Huhn und Gemdise

Kung Pao Chicken »p Sizzling Chicken Pot




B Wirzige Gefliigelspeisen #iMSpezialitaten vom Schwein

G07 €16,80
THATHIAG (,5) 4

Knusprige Hihnchenschenkelstreifen im
wiirzigen Feuertopf

Crispy Battered Chicken Leg Strips Served in Hot Pot i}/

G608 € 19,90 ts1natbe

7N ()

Kantonesische Bratenente

Cantonese Roast Duck

€
G09 | 14,80
AL FEEAY (r)

Pekingente - knusprig gebraten
Peking Duck

G €22 8()

EEM (a,p) S%Oﬁ\ N € 16,80
- — - : U (N

Frittierte Ente mit Rinderinnereien und

Friihstiicksfleisch in Chiliol Knusprig gebackenes Schweinefleisch in

Fried Duck with Beef Offal Luncheon A stif8-saurer Sauce

Meat in Chili Qil w Baked Pork Sweet and Sour



02 ©14,80
EE DA ()

Gebratenes Schweinefleisch mit
Chili und Paprika
Fried Pork with Chili and Bell Pepper ”ﬂ

s03 ¢15,80

TRELA ()

Gebratener Schweinebauch mit fermentierten
schwarzen Bohnen und Porre

Stir-fried Pork Belly with Fermented Black Beans and

Green Onions ’ﬂﬁ‘

S04 €15,80
RE Wi cp ’

Gebratener Schweinebauch mit Ei und Chili

Stir-fried Pork Belly with Eggs and Chili »n

S05 €20,80
HREARA o FrNR 2

Gebackenes Schweinefleisch mit
Tintenfischtinte in siif3-saurer Sauce

Crispy Fried Pork with Squid Ink and Sweet & Sour Sauce

so7 ©14,80
MWL 0

Traditionelles Schweinefilet mit siif8-sauer-
scharfe Sauce
Traditional Pork with Sweet and Sour Spicy Sauce )j/ﬂ

S08 €

S0 ~ ©15,80
w e HER (a,0)
Knoblauchrippchen

Garlic Ribs .’ﬂﬂ

S09 €16,80
THallR (c.F) ’

Gebratene Schweinedédrme - wiirzig im
Feuertopf
Griddles Pork Intestines V]

S10
AN )

¢16,80

und Chili

Stir-fried Intestines with Hot Peppers

Gebratene Schweineddrme mit Paprika

»w



It WiZkDelikatessen Asiens

S11 €16,80
RN o 2

Gebratene Schweinedirme mit
eingelegtem Chinakohl

Stir-fried Pork Intestines with

Pickled Cabbage ))}

s12 ¢16,80

BEKb BRI )

Gebratener Pansen mit griinen
Paprika und Knoblauch

Stir-fried Beef Tripe with Green

Peppers and Garlic y/ /i

s13 €22 80

R AT B (A,B,C.EF,N,0.R

Scharf gebratene Garnelen mit
Rinderinnereien Frithstiicksfleisch
und Gemiise

Spicy Stir-fried Shrimp with Beef Offal

Luncheon Meat and Vegetables y/ /4

it liZkDelikatessen Asiens

s14 €20,80

h’fhmf':lﬂlﬁ (A,B,C,E,F,N,0)

Entenblut und Innereien in wiirziger Chilisauce
Duck Blood and Beef Offal with Chili Sauce )/



"F K Spezialitaten vom Rind F % Spezialitaten vom Rind

Ro2 ¢18,80

KRB @)
Gekochtes Rinderfilet nach Sichuan-Art
Sichuan Boiled Beef )’//

R0 ¢15,80

itﬁqllﬁl (A,F,0)

Knusprig frittiertes Rindfleisch in
siiff-saurer Sauce

Crispy Fried Beef with Sweet and Sour Sauce

RO6 €

o 15,80
B IA o)

Gebratenes Rindfleisch mit Brokkoli in
Soja-Sauce

Stir-Fried Beef with Broccoli in Soy Sauce

RO1 €22,80
BRI 50 )

R07 €15,80
WEFA cp

Gebratenes Rindfleisch mit Riithrei

Zartes Rindfleisch in Maracuja-Suppe

Beef Simmered in Passion Fruit Broth y Beef and Eggs Stir-fry



Lo2 ¢18,80

BREEN o)

Gebratenes Lammfleisch mit
Friihlingszwiebeln

Stir-fried Lamb with Scallions

¥ M Spezialitaten yom Lamm

103 ¢19,80
PEREHE v

Lammrippchen mit Kreuzkiimmel
Lamb Chops with Cumin Y )i

o4 ~— €34,80
SEEHE ey

Gegrillte Lammrippchen nach
mongolischer Art
Mongolian-Style Flame-Grilled Lamb Ribs y

i X Spezialitaten aus dem Meer

MoO1 €
HEB L (0. 19,80

Geddmpfter Wolfsbarsch

Steamed Sea Bass

Mo2 €Z280
KB (o)

Gekochtes Fischfilet nach Sichuan-Art

Sichuan Boiled Fish })ﬁ

Mo4 ¢15,80

PRI a5 (ap)

Panierter Kabeljau mit Wiirzsalz

Breaded and Fried Cod with Seasoned Salt y /)




MO5 €19,80
PERBE A% (D)

Panierter Tintenfisch mit Wiirzsalz
Battered Squid with Spiced Salt )ﬁ}/

wios £19,80
THABEfadF (B FR)

Gebratener Tintenfisch und Garnelen
im wirzigen Feuertopf

Stir-fried Squid and Shrimp )’ﬂ

Mos €15,80

THERIM 6.0

Gebratene Garnelen mit Riihrei

Fried Prawns in Scrambled Eggs

M09 ¢16,80

BYM BER

Gebratene Garnelen mit Erdniissen in
Kung-Pao-Sauce

Stir-fried Shrimp with Peanuts in Kung Pao Sauce )j///

i if 2K Spezialitaten aus dem Meer

M10 €
BVPHRERERPU T (80m) 18’ 80

Gebratene Garnelen und griine Bohnen mit gesalzenem Eigelb

Stir-fried Shrimp and Green Beans with Salted Egg Yolk

M11 g
HEEG SR 20.FR) 18) 80

Meeresfriichte-Tofu-Topf
Seafood Tofu

M12 €15,80
NINEEYIER (7, R)

Gebratene Venusmuscheln in Chilisauce

Stir-fried Clams with Chili Sauce w



T %% K Vegetarische Spezialitaten

voo o €14,80
REEEE (FR, 2B o)

Mapo Tofu mit/ohne Rinderhackfleisch
Mapo Tofu with or without Beef ¥/ )i

voz €14,80
FHEEChAER, FD)w0)

Gebratener Tofu mit Paprika und Pilzen
Fried Tofu with Peppers and Mushrooms y 7/

vos €12,80

T AKDE )

Gebratene Eier mit Tomaten

Fried Eggs with Tomato and Scallions

vos ¢ 13,80

T#LER ®
Gebratene Kartoffeln mit Chilisauce im
Feuertopf

Stir-fried Potatoes with Chili Sauce y/) /i

Voo 2
TR (HAEN, FE)m

¢13,80

Gebratener Spitzkohl im Feuertopf
Stir-fried Cabbage y/) /i

S % %X Vegetarische Spezialitaten

¢ 14,80

Gekochter Tofu mit gesalzenem Eigelb

BER IR

Tofu Braised with Salted Egg Yolk




s €14,80
TR )

Aubergine siil§-sauer-scharf

Eggplant in Fish-fragrant Sauce(Sweet, Sour, Spicy) y ]

V10
i FRES Ao B 13}80

Gebratene Auberginen und griine Bohnen

in pikanter Austernsauce .
Stir-fried Eggplant and Green Beans with Oyster Sauce /)

vit €12,80
el = AE ()

Gebratener Brokkoli mit Knoblauch

Stir-fried Broccoli

y . fA¥
7 AV I s V12
= - N » ) - * 3] =1 -
P, XN z i- i1 NS EA)
s Il # i ‘Q Gebratene Kartoffelstreifen
{ FBa13 >
L 4 ! vy [ oy Stir-fried Shredded Potatoes y Y

Vi3 €12,80

Gebratener Shanghai-Pak-Choi mit Knoblauch

Stir-fried Pak Choi with Garlic

V14
FRED BEIRESE (1)

Gebratener Romanasalat

Stir-fried Romaine Lettuce

o ¢15,80
T (a,5)

Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch

Stir-fried Rice-noodles with Beef

- a0 00 € 9,80
$BIR (c.x) +IM~ 4,00 +HERE 4,00

Gebratener Reis mit Ei und Gemiise
+ Hahnchen 2,00 + Rindfleisch 3,00
+ Garnele 4,00 + Ente 4,00

Fried Rice with Eggs and Vegetables
+ Chicken 2,00 + Beef 3,00
+ Prawn 4,00  + Duck 4,00

203 YA 2,00 +FI4 3,00 & 9, 80
KV (ACF) +IF{- 4,00 +£71 4,00

Gebratene Nudeln mit Ei und Gemiise

+Hihnchen 2,00 + Rindfleisch 3,00
+ Garnele 4,00 + Ente 4,00

Fried Noodles with Eggs and Vegetables
+ Chicken 2,00 + Beef 3,00
+ Prawn 4,00 + Duck 4,00




mZ X Suppenspezialitaten

1 €7,80/14,80
PEIRFPRSE (1 cr) M/ Kt
Rindfleisch-Tofu-Ei-Suppe

Beef Tofu Egg Soup

T02 €7,80/14,80
MHEHERBE (/M K
Hithner-Mais-Ei-Suppe

Chicken Corn Egg Soup

3 €6,80/13,80
SREAET cr) M/ KRB
Algen-Ei-Suppe

Seaweed Egg Soup

T04 €6,80/13,80
SN N P NN G

Tofu-Gemiisesuppe
Tofu Vegetable Soup

il im&ESuRke Spezialitaten

DO1 € 5,80

ZHEER 4 st. (a,cN0)
Sesambdllchen 4 Stiick

Sesame Balls 4 Pc

D02 ¢5,80

FJRBE 6 st. (a,c.0)

Gebackene Kiirbistaler 6 Stiick

Pumpkin Cake 6 Pc

bos €4,80
ELBERERD 6 st. (A ET)

Klebreisrollchen 6 Stiick

Glutinous Rice Cake 6 Pc




Die 04 [LAergene

GLUTENHALTIGES
GETREIDE
und daraus gewon-
nene Erzeugnisse

Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut und
Hybridsaaten, Emmer,
Einkorn, Griinkern

@
S0JA

und daraus gewon-
nene Erzeugnisse

Sojasprossen, Sojabohnen,
Edamame, Miso, Sojapaste,
Sojasauce, Sojadl, Sojapul-
ver, Sojalecithin, Tofu

SESAMSAMEN

KREBSTIERE EIER VON GEFLUGEL

und daraus gewon- und daraus gewon-
nene Erzeugnisse nene Erzeugnisse
Shrimps, Garnelen, Scampi, Vollei, Eigelb, Eiklar, Trockenei,
Krebse, Hummer, Langus-  Eipulver, Fliissigei, Eiprotein,
ten E222 und EI 105 auf Eibasis

e

MILCH VON
SAUGETIEREN UND
MILCHERZEUGNISSE und daraus gewon-
(inklusive Laktose) nene Erzeugnisse
Walniisse, Haselniisse,
Pekanniisse, Macasamia-
niisse, Mandeln, Pistazien,
Cashewniisse, Paraniisse

SCHALENFRUCHTE

SCHWEFELDIOXID
UND SULHITE

FISCH ERDNUSSE

und daraus gewon- und daraus gewon-
nene Erzeugnisse
Fische, Kaviar, Fischp

5 Erd)
Er

nene Erzeugnisse

mm

.
bl 4 fil g

Anhod
Anchovip

Fischsauce

Fischg

SELLERIE SENF

und daraus gewon- und daraus gewon-
nene Erzeugnisse nene Erzeugnisse

St Canfh

Blatt-, Staud

gen-,
Knollensellerie, Selleriesa-

men, Senfsprossen

men, Selleriesaft, Sellerie-

pulver

LUPINEN

und daraus gewon-
nene Erzeugnisse

Senfpulver, Senfol, Senfsa-
men, Senfsprossen

und daraus gewon-
nene Erzeugnisse

mit Schwefel behandelt, Lipi hl, Lupinenisol
Trockenobst, Wein, getrock-  Lupinenprotein, Lupinen-
nete Pilze, getrocknetes paste (Konzentrat)

Gemuse, Tomatenpirree

WEICHTIERE

und daraus gewon-
nene Erzeugnisse
Muscheln, Austern, Schne-

cken, Tintenfisch, Oktopus,
Calamari

Wir weisen darauf hin, dass trotz sorgfaltiger Herstellung all unserer Gerichte, beim Produktionsprozess
Spuren von nicht gekennzeichneten allergenen Inhaltstoffen enthalten sein kénnen.

fbulver, Senfol, Senfsa-

R IR R K Getranke

J K&K SAlkoholfreie Getranke

G, RRIER, TR, a5

Tee (griiner Tee, Jasmintee, Oolong-Tee, schwarzer Tee)

€4,00

(Jede weitere Person + 1,50 Euro)

nf iR Cola 0,3L € 2,80
Jehin] Cola Zero 0,3L € 2,80
PiST Fanta 0,3L € 2’80
aHm Sprite 0,3L € 2’80
PRk Apfelschorle 0,3L € 2,80
W5 7K i C e Mineralwasser Naturell/Spritzig 0,5L € 3’00
W3R Jot Cls/ xS Mineralwasser Naturell/Spritzig 0,75L € 5’00
Wk Bitter Lemon 0,2L € 2’80
0K Ginger Ale 0,21, €2 80
i Orangensaft 0,3L € 3’00
Fay o S Mangosaft 0,251 g 3’80
IRE=211 Aloe vera Saft 0,5L € 3’80
B WLK Chinesischer Kriutertee 0,3L € 3,80
i Kokosdrink € 3’80
Te R Alkoholfreies Bier 0,33L € 3’80

§ORHIK fAlkoholische Getranke

G Tsingtao Bier 0,33L € 3,80
AP Chinesisches Snow-Bier 0,64, €5 ’80
LU Pils 0,33L £3.20
FNFZ L Weizenbier 0,5L € 4,80

Fragen Sie unseren freundlichen Service, ob er weitere Getrinke empfiehlt.

AT LA B R A AT FLAA A



